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Pravidla k sut'azi ,,FLAIR"

Sutaz je urena pre jednotlivcov, Ziakov strednych odbornych Skol. Vekovy limit je 21 rokov.
Pocet sutaziacich je obmedzeny na 12. Organizator si vyhradzuje pravo vyberu podia poradia
podania prihlasok a ¢lenstva v SkBA.

Sutaziaci mbze pripravit mieSany napoj ktorejkofvek kategérie (long drink, short drink, before
dinner cocktail, after dinner cocktail, sparkling cocktail alebo fancy cocktail).

Na pripravu moze byt pouzity akykolvek spdsob pripravy (v Sejkri, v mixéri, alebo mieSanim).
Pripravuju sa 3 porcie mieSaného napoja, ktoré su prezentované chutovej komisii na degustaciu.
Sutaziaci doda hudbu na CD, na ktorom je napisané meno a jasne oznacena skladba. Vopred
sa dohodne s DJ-om.

Obscénne a sexualne gesta nie st dovolené.

Nazov napoja sa musi vztahovat k samotnému napoju.

Sutaziaci by mal predviest svoje vystupenie v urcitej téme (napr. kostym), ¢im méze ziskat od
komisie body naviac a zaujat vaéSmi publikum.

Délezitou su€astou hodnotenia bude aj dodrziavanie aspektov hygieny.

. Ziadne iné rekvizity (lopticky, palice a pod.) nesmu byt pouZité na Zonglovanie okrem flias,

poharov, Sejkrov, ladu a pod.

Barman musi pracovat po€as svojho vystUpenia sdm a bez asistencie druhej osoby.

Ak sutaziaci naznadci, ze jeho vystupenie je skonené, nesmie sa uz dotknut napojov pridanim
slamiek, dekoréacie a pod.

Sutaziaci smie preliat potrebné mnozstvo produktov do flia$ pred komisiou. Komisia skontroluje
mnozstvo odliatych surovin vo flasiach podla receptiry a toto mnozstvo oznacdi. Sutaziaci
nesmu uz so skontrolovanymi flaS§ami manipulovat az do svojho prichodu na sutazny bar. Na
precvicenie trikov barmani pouziju iné flase.

Technicka komisia je opravnena odpoditat 100 bodov za kazdé porusenie pravidiel.

Receptury

Maximélny pocet surovin na pripravu je 6 vratane kvapiek, strekov, bitters a vloziek ako su
napr. ovocie alebo koreniny. Ak pri priprave napoja sutaZiaci mixuje ovocie, toto sa rovnako
poéita za ingredienciu. Pri pouZiti viacero druhov ovocia sa 1 druh ovocia povaZuje za 1
ingredienciu, 2 druhy ovocia za 2 ingrediencie a pod..

Receptdra musi obsahovat minimalne 1,5 cl BACARDI SUPERIOR 37,5% a zaroven aspon 1
sirup MONIN v fubovolnom mnozstve.

Maximalne mnozstvo alkoholu obsiahnuté vreceptdre je 7,0 cl, minimalne mnozstvo
alkoholu je 4 cl.

Kazda ovocna Stava, resp. dzis musi byt prezentovana osobitne.

Nie je povolené pouzit’ ,predmieSané” a vlastnym spdsobom vyrobené suroviny.

Nie je dovolené pouzit’ potravinové farbiva.

Zmrzlina ako aj ohrievané suroviny nie st dovolené.

Dekoracia

Dekoréacia musi byt pripravena podla pravidiel IBA.

Dekoracia méze byt pripravena vyluéne vo vyhradenom priestore v zadzemi alebo priamo na
barovom paodiu.

Barmani smU umiestnit dekoracie na pohare az na barovom poOdiu po zaciatku svojho
predstavenia.

Pohare nesmu byt naplnené ladom pred zagiatkom vystupenia.

Dekoracia musi byt zostavena iba z jedlych surovin.

Otvoreny ohen je zakazany.
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Hodnotenie

Hodnotené bude technické vystlpenie barmana ako aj samotny hotovy napo.

V technickej komisii s traja komisari. Komisari sa nemenia pocas kol a budu pozorne sledovat
v3etky aspekty barmanovho vystupenia.

V chutovej komisii budu traja chutovi komisari.

Komisari m6zu ocenit barmanovo Usilie pouzit' ingrediencie, ktoré su narocné na techniku flair
a na zladenie chuti.

Hodnotiace kritéria su uvedené vo vzoroch hodnotiacich harkov.

Flase a barové potreby na vystupenie ,Flair®

Kazdy sutaziaci si prinesie svoje barmanské potreby.

Barman méze pouzit piné flase sponzorskych produktov, alebo si moéze preliat potrebné
mnozstvo do prazdnych flia§ sponzorskych produktov.

Sutaziaci by si mal pripravit nahradné flase pre pripadné rozbitie. Organizator nezabezpecuje
prazdne flaSe.

Ovocné §tavy, resp. dzusy mdzu byt naplnené do flias bez etikety.

Dekorativne farebné opaskovanie flia§ s ovocnymi Stavami je dovolené.

Na ffaSiach nesmie byt pouzita ziadna reklama okrem originalnej etikety.

Frase sponzorskych produktov musia byt nové, ¢isté a s aktualnymi etiketami.

Frase mézu byt pouzité iba o objeme 70 cl alebo 75 cl.

Ostatné flase od inych vyrobcov musia byt bez etikety, t. j. flfase budu Cisté a neobrandované.

. Prazdne flase nesmu byt pouzité na predvadzanie trikov. Za pouzivanie prazdnych flia§ bude

sutaziaci penalizovany.

. Kazda flasa musi obsahovat minimalne 3 cl produktu.
. Pocas predstavenia barman méze pouzit nalievky, mdze uzatvorit volné nalievky alebo uzavriet

flaSe uzaverom. Nalievky v§ak nesmu byt pripevnené ku flasi, a to paskou ani inym spésobom.
Do hrdla ffase sa nesmie vlozit guma alebo iny material ako prevencia proti rozliatiu poc¢as
predvadzania trikov.

Akonahle sa z flaSe naleje surovina, nemdze byt viac pouzita na predvadzanie trikov.

Kazdé naliatie z ffaSe mdze byt prevedené len po ukonceni konkrétnych trikov s danou flaSou.
Flairové plastové flase smu byt pouzité iba na ovocné Stavy.

Nie je dovolené pouzivat obrandované flaSe od inych ako sponzorskych surovin dodanych
spolo&nostami KOFT s. r. 0. (produkty Bacardi) a RUDOLF JELINEK Slovakia, s. r. 0. (produkty
Monin).

Format sut'aze

Sutaziaci si pripravi vSetko potrebné pre vystupenie na uréenom mieste v zazemi alebo priamo
pri bare na padiu.

Poradie sutaziacich sa urci na zaklade vylosovania.

Podavacie pohare spolu s ostatnymi potrebami pred vystdpenim si prinesie sutaziaci sam k
baru.

Kazdy sutaziaci predvedie exhibiciu na pédiu sam, avSak pri druhom bare ma dalSi sutaziaci
moznost sa pripravit.

Casovy limit na vystupenie je 5 minGt a odratava sa presne od zadiatku reprodukovanej hudby.
Sutaziaci bude penalizovany 5 bodmi za kazdych 10 sekund pri prekroceni €asu poc&as pripravy
napoja.

Sutaziaci ma 4 minuty na upratanie baru po skonceni svojho vystipenia. Bar-backs budid k
dispozicii aby pomohli sutaZiacemu pri odnasani inventara.

Nasledujuci sutaziaci ma 5 minat na pripravu od momentu odnesenia hotovych népojov
predchddzajuceho barmana a upratania baru. Sutaziaci barman d& znamenie, ked je
pripraveny.



